
RED BEET

LABEL ROUGE SALMON

CAULIFLOWER

BLACK COD & ASPARAGUS

CABBAGE TURNIP

SEABASS

VEAL
OR

            KID GOAT

CHEESE SELECTION 

QUINCE

HAZELNUT

yogurt | purple curry | wood sorrel

Bouillabaisse | fennel | wakame | sa�ron

Polonaise | winter tru�e | leek | potato

buttermilk | lemon verbena | enoki

�g leaf | pointed cabbage | cashew nuts

radish | “Blunz´n” | razor clams

cucumber | potato | chives | mustard

tomato | spruce tips | foie gras

Chutney | Cru�n    +25

Original Beans | combucha | apple

matcha | cream cheese | Yuna Edel Weiß 37%

                      

7 course menu incl. dessert  168
5 course menu incl. dessert  138

Couvert 9

          
Alle Preise sind in Euro ausgezeichnet und enthalten die gesetzliche Steuer. 

Gerne gehen wir auf besondere Ernährungswünsche und Unverträglichkeiten ein.


